Science fiction vagy
r molekularis biolégia?

16:00-17:30 17:30-19:00

Vajon hogyan telnek egy molekularis biologus
mindennapjai? Ha ki szeretnéd proébalni, hogy
hogyan kell pipettazni, mintat felvinni, baktériumot
leoltani, akkor itt a helyed!
Megtudhatod, hogy mire j6 egy meduzafehérje és
milyen szinlGek a névények UV alatt. Megmutatjuk
hogyan és hol neveljuk novényeinket, miért
vizsgaljuk a ndvényi géneket és hogyan tudunk
bel6luk tobbet eldallitani baktériumok és gépek
segitségével? Azt is elmeséljuk, hogy vajon a
novényeknek is lehetnek-e virusos betegségei és
hogyan tudjuk ezt a mi modszereinkkel
megallapitani.

i Bioinformatikai puzzle
) jatékok

16:00-17:00 17:00-18:00

Papir alapu kirakos logikai feladatok sorozata.

Jatékos bemutaté a genomika és a bioinformatika
vildgdba a mindnyajunk altal ismert md, az Anyam
tyukja példajan és kirakos logikai jatékokon
keresztul.

génLEGO
Genetikailag
modositott emldés
allatok eléallitasa

16:30-18:00 18:00-19:30 19:30-21:00

Mire j6 egy vilagitd egér? Lehet-e élé gydgyszergyar
egy nyul? Létezik szuperegér vagy pokember?
Hogyan lehet 6sszerakni egy transzgénikus allatot?
Miképpen torténik mindez a gyakorlatban?
Mikroinjektalas és mikroszkopparadé!

Novényeknek is
vannak
y,haziadllataik"?!

14:00-15:00 15:00-16:00

A névényeknek csak napfényre és vizre van
szUkséguk, hogy néjenek? Mitdl lesznek egyes
novények taplaldbbak a tobbinél? Hogyan ismeri fel
egy ndévény, hogy ki a baratja és ki az ellensége? Es
vajon a novények is tudnak tévedni? Hogyan
kommunikalnak egyaltalan a névények, ha egyszer
se hangjuk nincs, se mutogatni nem tudnak?!

Ezekre, és még sok mas kérdésre probaljuk
megtalalni a valaszt kdozdsen, néhany kuldnleges
novény mikroszkopos vizsgalataval.

Pipettazzunk
egyutt!

Kutatasok az Elelmiszerbiztonsagért

16:30-18.00 18:00-19:30

Melyek az Uj kihivasok (klimavaltozas, fokozdodo
antibiotikumhasznalat, gombatoxinok), mire is kell
felkészulnunk...

Egy rdévid mézanalitikai bemutatd, valamint
szinreakcion  alapuld  ELISA immunanalitikai
maodszer kiprobalasi lehetdsége a latogatok szamara.



Barataink a hasznos
mikroorganizmusok

16:00-17:30

Rajzoljunk élesztdkkel!

Pigment  termelé  éleszték  kihuzasa, Kulénbdzsé
telepmorfolégidju és szinl élesztd izolatumok vizsgalata
petri-csészén.

Mire j6k az éleszt6k? Kdbstoljunk bele a borkészitésbe!
Borkészités soran a sz6l6bdl kinyert must erjedése torténik.
A folyamat sordan a mustban taldlhaté cukor alkoholla és
széndioxidda alakul at, mely az élesztégombak
tevékenységéhez kothetd.

Spontan erjesztés soran a mustban lévé élesztdk végzik ezt
a folyamatot, azonban a modern bordszatok Uugynevezett
starter élesztéket alkalmaznak. A starterek hasznalata
révén iranyithatoéva valik a folyamat. Ezek az éleszték magas
alkohol- és kénessavtlréssel rendelkeznek, valamint
aromaanyagok szintézise révén meghatarozzak a termék
karakterét. Kulonbdzd borvidékrél izolalt és szelektalt
éleszt6kbdl fejlesztenek starterkulturakat.

Liofilizalt tejsavbaktériumokkal és kldnféle probiotikus
termékekben talalhaté mikrobakkal térténd ismerkedés

A probiotikus hatasu mikrobdk eltarthatdsaganak novelés
érdekében széleskorlen alkalmazott eljaras: a liofilizalas,
masnéven fagyasztva szaritds, azaz tartositasra szolgalo
viztelenités bemutatdsa. A bemutatd soran mind
laboratériumi, azaz fejlesztési fazisban levé mikrobak mind
a késztermékekben talalhatdé mikrobak bemutatasa is
szerepel. A késztermékek vizsgalataval kettds célunk van.
Az egyik, hogy lathatéva tegylk az él6 sejteket az
élelmiszerboltokbdl vagy gydgyszertarakbdl —ismerds
termékekben, masrészt hogy megmutassuk, az ipari szintud
eléallitas, tartositas, csomagolas, szallitas és tarolas ellenére
a sejtek nagy szédmban jelen vannak és életképesek
maradnak ezekben a probiotikus termékekben.

Bemutatdénk részét képezi
. Tejsavbaktériumok liofilizalt formaban, mikroszkop
alatt és taptalajon
. Gyogyszerként és joghurtitalként forgalmazott
probiotikus termékek bemutatasa
. Liofilizald berendezés megtekintése mikodés
kozben

Az MBK a NAIK legtébb kutatét foglalkoztatd intézete.
Intézetlinkben magas szinvonall alap- és alkalmazott
kutatast végzink a noévénynemesités, az allattenyésztés,
valamint a korszerU biotechnoldgiai és genomikai eljarasok
teruletén.

Célunk, hogy a névény-, allat- és mikrobialis biotechnoldgia
teruletén olyan ismereteket, termékeket és
szolgaltatasokat biztositsunk, melyek taldlkoznak a
fenntarthato fejlédés, a minéség és a fogyaszto-orientalt
mez&gazdasagi termelés igényeivel.

NAIK-MBK
2100 Godollé
Szent-Gyodrgyi Albert utca 4.
+36 (28) 526-100
https://abc.naik.hu
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